STARE MURY

OFERTA CATERINGOWA

Konferencje & Przerwy Kawowe

Szanowni Panstwo,

Z przyjemnoscia prezentujemy oferte kompleksowej obstugi cateringowej Panstwa wydarzenia, przygotowang przez
zespol restauracji Stare Mury. Doskonale wiemy, ze udana przerwa kawowa to nie tylko chwila wytchnienia, ale przede
wszystkim kluczowa przestrzen do networkingu, wymiany mysli i budowania relacji biznesowych. Nasz zespot zadba o to,
by menu idealnie wspodlgralo z dynamika spotkania, a serwis przebiegal sprawnie, profesjonalnie i bezszelestnie.

Jeste$my w pelni elastyczni - z najwyzsza przyjemnoscia podejmiemy sie organizacji wydarzenia zaréwno w wyjatkowych,
klimatycznych wnetrzach naszego obiektu, jak i w dowolnym innym miejscu wskazanym przez Panstwa.

PAKIETY PRZERW KAWOWYCH

Oferujemy trzy warianty przerw kawowych, dostosowane do zréznicowanych potrzeb oraz prestizu wydarzenia.
Wszystkie pakiety zawieraja nielimitowany serwis kawowy (kawa z ekspresu ciSnieniowego, wyboér herbat premium,

dodatki) oraz wode mineralng z cytryng i mieta.

PAKIET PRZEKASKI I SEODKOSCI SOKI I NAPOJE CENA/ OS.
Standard Kruche ciasteczka bankietowe (3 rodzaje), mini Woda mineralna 45 PLN
drozdzowki z owocami sezonowymi. gazowana /
niegazowana.
Business Mini croissanty, maslane muffinki, delikatne Woda mineralna, 65 PLN
tartaletki z owocami, wybér mini kanapek (wrapy soki owocowe
oraz bankietowe bagietki — 2 szt./0s.). (pomarancza,
jabtko).
Premium / VIP Stone przekaski typu finger food, ekskluzywne Woda mineralna, 95 PLN
desery w mini stoiczkach (chia, panna cotta), Swieze soki ttoczone,
owoce filetowane, mini kanapki premium (*foso$ Swiezo wyciskany
wedzony, prosciutto crudo). sok pomaranczowy.

OPCJA DODATKOWA: LUNCH KONFERENCYJNY

W przypadku wydarzen trwajacych powyzej 4 godzin, rekomendujemy uzupehienie agendy o pelnowartosciowy lunch

w formie szwedzkiego stotu (bufet stojacy lub siedzacy):

Zestaw Lunchowy Premium (+ 75 PLN / osoba):

» Zupa: Aksamitny krem z pieczonych pomidoréw z dodatkiem $wiezej bazylii LUB Tradycyjny Zurek na

domowym zakwasie.
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* Danie gléwne (do wyboru): Soczysta piers z kurczaka w sosie kurkowym LUB Pieczony toso$ w

delikatnym sosie cytrynowo-koperkowym.
* Dodatki skrobiowe: Ztociste ziemniaczki pieczone z ziotami / Ryz basmati.
* Dodatki warzywne: Bukiet $wiezych surowek sezonowych / Grillowane warzywa $rédziemnomorskie.

* Opcja wegetarianska/weganska: Gnocchi ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i prazonymi pestkami

stonecznika.

DLACZEGO WARTO NAM ZAUFAC?

* Elastyczno$¢ dietetyczna: Bezptatnie dostosowujemy menu do indywidualnych wymagan dietetycznych gosci
(opcje wegetarianskie, weganskie, bezglutenowe oraz bez laktozy) — prosimy o informacje przy potwierdzaniu

zamoéwienia.

* Kompleksowos¢ ushug: Podane ceny obejmuja petng aranzacje bufetu, elegancka zastawe porcelanowa, materiaty
tekstylne (obrusy) oraz profesjonalng, dyskretng obstuge kelnerska Starych Muréw.

* Eko-$wiadomos¢: Dbamy o Srodowisko. Napoje podajemy w szklanych dzbankach lub butelkach, eliminujac zbedny

plastik, a wszystkie materiaty pomocnicze sa w 100% biodegradowalne.

Warunki rezerwacji i platnosci:
1. Ostateczng liczbe uczestnikéw wraz z preferencjami dietetycznymi nalezy potwierdzi¢ na 5 dni roboczych

przed planowanym wydarzeniem.

2. Warunkiem rezerwacji terminu jest wplata zaliczki w wysokosci 30%. Rozliczenie pozostatej czesci nastepuje
na podstawie faktury VAT z 7-dniowym terminem ptatnosci po zakoriczeniu eventu.
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Kontakt i rezerwacje telefoniczne:

12 421 38 98
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